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Nous vous invitons a
notre prochaine
conférence:

« Aménagement
paysager—Principes de
base »
Conférencier M.
Marcel Marin
Mercredi

9 novembre 2005
19:30 hrs

Société d'Horticulture de Beauport

Assemblée Générale Annuelle et

Encan
Encan animé par M. Lucien Bilodeau

-Nous sommes en train d’organiser notre prochain
voyage de 1’été prochain, hé oui d¢ja. Il aura lieu le
5 aolit 2006. Le principal jardin visité sera « Les <
Jardins des Quatre-Vents » dans Charlevoix. D’ au-
tres jardins seront aussi a I’horaire. Pour pouvoir
réserver a ce jardin, nous devrons réserver et faire
le paiement au début du mois de décembre, c’est
pourquoi, pour nous assurer la réservation, nous devons recevoir vos réser-
vations et paiements ($35 pour ce jardin) a la prochaine conférence le 9
novembre. Le coit final du voyage sera d’environ $80 pour les membres.

s

- De nouveaux(elles) directeurs(trices) seront €lu(e)s ce soir. Toutes nos fé-
licitations aux élu(e)s.

- Nous compléterons la deuxiéme partie de la soirée avec I’Encan; reparti-
rezvous avec des trouvailles? ..ou un délicieux petit plat cuisiné de main
de maitre?..une conserve maison?

Comment se portent vos tournesols?

Ce soir, dévoilement du gagnant du
concours du Tournesol!

Photo d’un des tournesols provenant du
concours.
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« Lowrs noir et le

chien. »

InfoPensée

La recette a Nicole

SOUPE A LA CITROVILLE

1 sac de cubes de citrouille gelés ou 6 tasses de cubes de citrouille
3 branches de céleri coupées en dés

3 4 4 carottes coupées

Y2 de chou coupé en lamelles

1 oignon tranché

3 tomates en morceaux

Mettre dans un chaudron les ingrédients ci-dessus mentionnés, couvrir d’eau
bouillante plus 4 tasses, ajouter 2 cubes de bouillon de poulet, du sel et du poi-
wvre. Cuire a gros bouillons 10 minutes, ajouter 1 42 tasses de macaroni et cuire
Jusqu’a ce qu’il soit tendre.

Un vrai délice.

Bon Appétit!

Réflexion

Un ami m a raconté...

«Je me suis souvent promené dans la foré, qui est 'habitat de l'ours noir. Jamdis je n'ai eu
de probleme avec lui. Je me promene aussi dans des endroits publics en ville comme le cam-
ping munidpal, le parc de la riviere Beauport. J'y rencontre régulierement des chiens. On ne
conndit pas ces chiens, et leurs maitres les laisse nous approcher sans dive un mot. Parfois
ces chiens sont agressifs, ils jappent et courent vers moi, moi qui suis des plus pacifiques. Je
necherche qu'a étre bien et a admirer les beaut & de | extérieur. J aime mieux ['ours noir que
I’homme et son chien. »

Peu de gens connaissent et respectent les reglements municipaux a l’égard des chiens. Parmi
ces reglements, citons:

»  Un chien qui se trouve dans un parc ou dans un endroit public doit toujours é re t enu
en laisse;

»  Son gardien doit fairet aire son animal quand il aboie;
»  Son gardien doit débarrasser 'endroit oui se trouve l'animal des excréments qu'il y dé
pose...
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Stella de Dro,
Emblime de la
Sociéts
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Le Centre Jardin
Hamel rejoint hui
aussi les rangs des
commerces qui nous
accordent 10% de
rabais sur nos achats
sur présentation de
la carte de membre
de la Société!
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SOCIETE D'"HORTICULTURE

MERCI a nos Partenaires

DE BEAUPORT

[0  Centre Jardin HAMEL, 8729705, 1350 boul. Des Chu-
tes; Beauport

Centre municipal Mgrdaval [0  Ferme Bédard & Blouin, 666-5518, 335-A boul. Ro-
2, rue du Fargy

Beauport, Qc G1E 5A9

chette; Beauport

Les engrais Acadie (internet: http:// www.distrival.qc.ca/ )

WEB !
WWW.SHB.CA

Conférence tous les 2™ mercredis du mois (saufle 5 oc-
tobre 2005) de septembre a juin.

Carte de membre annuelle: $15 individuel, $20 pour 2
personnes vivant a la méme adresse.
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